SISTEMA DE CONTROL DE DESPERDICIO
CERO

Presentacion Final del Microproyecto en Finca Hoya Ponce

|ES Ana Luisa Benitez e Actividades Agropecuarias



1. Contexto y Brecha

ldentificacidn de |la necesidad real y fundamentacion del proyecto en planta



El Reto de las Frutas Imperfectas

La Necesidad Detectada Consecuencias Directas

En Finca Hoya Ponce se descartaban de forma sistematica La carencia de datos estructurados impedia tomar decisiones
productos con defectos estéticos, leves golpes mecanicos o correctivas. Esto generaba pérdidas econémicas directas,
maduracidn avanzada, sin registro cuantitativo ni justificacion residuos alimentarios evitables y un desaprovechamiento de

de causaraiz. producto sano.



2. Metodologia y Registro

Diseno e implantacidon del sistema de control homologado



‘ Categorias Cerradas de Descarte

++
y A

[EST] Estético

Formas irregulares, calibres no
estandar o manchas superficiales en la
piel. El producto esta 100% sanoy
dptimo para el consumo humano.

[MEC] Daiho Mecdnico

Pequenos golpes, rozaduras o roturas
leves producidas durante las fases de
manipulacién, lavado, calibrado o
transporte.

X

[MAD] Madurez Critica

Frutas y hortalizas en estado fisiolégico
muy avanzado. Texturas blandas que
limitan drasticamente su vida util
comercial convencional.



3. Resultados del Control

Consolidaciony analisis de los datos de ejecucidon recopilados



Balance de Mermas Semanales

Categoria Comercial de Volumen Semanal Proporcién Blan de Salidav Destino Estratéss
ande Saliday Destino Estratégico
Descarte (KG) (%) y 8
. Canalizacién a bolsas familiares "Feos pero Ricos" al 40% de

[EST] Defectos Estéticos 115.5kg 50.2%

descuento.

N L Procesamiento urgente en cocina escolar para elaboracién de

[IMEC] Danos Mecanicos 47.5 kg 20.7% _

cremas listas.

- . Desvio inmediato a obrador para mermeladas, confiturasy

[MAD]Maduracioén Critica 67.0kg 29.1%

zumos naturales.



Distribucion de Pérdidas por Tipo

[EST] Defectos Estéticos 115.5 kg (50.2%)
[MAD] Maduracion Critica 67.0kg(29.1%)

[MEC] Danos Mecanicos 47.5 kg (20.7%)

Nota: Seregistraron un total de 230.0 kg de mermas en la linea de acondicionado durante la semana de estudio.



Acciones Correctivas: Top 3 Criticos

Tomate Canario (92.5 kg mermados): Causa raiz en picos de calor sin control en almacenamiento provisional. Accion: Transformacion en salsas de
tomate y mermeladas artesanas de venta en tienda.

0 Platano de Canarias (58.0 kg mermados): Causa en roces por viento (mancha negra) y calibres no comerciales. Acciéon: Canalizado a Venta
Especial directa bajo formato de bolsas econédmicas familiares.

Zanahoriadel Pais (57.5 kg mermados): Causa en cribado mecanico estricto por bifurcaciones y raices deformes. Accion: Donaciéon directa (ODS
2) acomedores sociales locales por su valor nutricional integro.



Evaluacion del Impacto y KPIs

Cumplimiento de la Hipotesis

El proyecto planteaba desviar al menos el 80% de los residuos a canales

o de valor agregado.
. o Aprovechamiento = 195.0 kg x 100 = 84.78 %
P 230.0 kg e 70

Aprovechamiento Neto Semanal

iHipétesis Confirmada! Cumple holgadamente el objetivo institucional
(= 80%).



4. Sostenibilidad y ODS

Impacto del proyecto segun las directrices de los Objetivos de Desarrollo
Sostenible



‘ Alineacion con el Impacto ODS

W'
Social - ODS 2

Hambre Cero: Alianza conredesy

comedores locales parala entrega

regular de producto 100% inocuoy
nutritivo (zanahorias estéticas).

"
o

Sostenible - ODS 12

Producciéony Consumo Responsable:

Reduccién drastica del desperdicio
alimentario, reduciendo la huellade
carbono de la finca.

"
Innovacion « ODS 9

Circularidad Agropecuaria:
Transformacion rapida de mermas en
salsas y mermeladas, optimizando el
retorno financiero de la cosecha.



¢Preguntas o Comentarios?
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